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Franchising Sistemi

Ikbal markasiyla, alisveris merkezlerinde,
cadde ve dis lokasyon konseptinde
Franchising restoran bayiligi vermekteyiz.

Buna benzer bigimde Tiirkiye'nin birgok aligveris merkezi ve caddesi ile ilgili
yapilan basvurular degerlendirilmektedir.

ikbal franchising sistemini kendi biinyesinde uygulayabilecek deneyime
sahip, yenilik¢i ve gelismeye acgik bir girisimci olmak aradigimiz
kriterlerdendir. Sliphesiz diger 6n kosul ise gerekli yatirimlar: yapabilecek
isletme sermayesine sahip olmaktir. Bu kriterlere uygun basvuru sahibi,
sdzlesme imzalandid: takdirde ikbal franchising sistemine dahil olmaktadir.






IKBAL'in Franchise Ortaklarina
Sundugu Hizmetler

Konusunda uzman ve yetiskin kadrosu ile franchising
ekibimiz profesyonel hizmetler sunmaktadir.



Yer Secimi

ikbal restorani agmak isteyen yatirimeilarin, agmay diisiindiikleri
yer ile ilgili olarak arastirmalar yapilmakta ve ayrica ikbal'in elindeki
secenekler de degerlendirilip ¢ikan sonuglar cercevesinde acilis karari
alinmaktadir.
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Lojistik ve Satin Alma

Restoranlarin ihtiyaci olan her tirld e
uru n, ikbal kahteSlyle ve hljvenlk su ve ayran gibi Griinler ana firmanin belirleyecegdi sozlegmeli
k0§u I Ia rd d reStO ran Ia rimiza tedarikgiler Gzerinden temin edilir.

ulastiriimaktadir.






Personel Egitimi

ve Denetim

Egitim ekibimiz tarafindan yatirimci dahil olmak
uzere tum personel, Urunlerin hazirlanmasi,
sunumu, hijyen standartlari ve uygulamalari
konularinda teorik ve uygulamali olarak egitim
programlarina alinmaktadirlar. Personel egitimleri
insaat surecinden restoranin acilisina kadar
devam eder ve restoranin aciimasiyla birlikte
tarafimizdan uzman destek ekip takviyesi yapilir.

B LR

Franchise adayinin tedarik edecegi personel (restoran midlirl, as¢ibas) kendi ekibimiz
tarafindan Afyon Carsi lokantamizda uygulamal ve gorsel egitim sirecine tabi tutulur.

Her bir nokta siirekli denetlenir ve standartlarin o noktalara da tasinmasi saglanir.

Restoranlanmiz periyodik olarak kontrol ve denetimden geger, gerektigi durumlarda
yeterli hizmet veremeyen personele yeni egitim planlan hazirlanir.
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Yemek Uretimi

Tiim Ikbal Griinleri, Tlirkiye'nin en kaliteli etleriyle, en
modern Uretim makinelerinde, tecriibeli bir dretim ekibi
tarafindan tretilmektedir.

Ikbal'in, yemek {iretiminde kullandid: etler 6zel olarak secilir.
Kikirdak, kemik ve sinir gibi sert yapilar otomasyon yoluyla
ayrilir. Yemek tiiriine gére gerektigi sekilde soslanarak
marine edilen etler son sistem buharh firinlarda pisirilir.

6000 m?'lik kapal alanda kurulu tretim tesislerimiz, gergeklestirilen
teknolojik yatirimlarla, Tlrkiye'nin en modern ve hijyenik iretim
ekipmanlarina sahip tesislerden biri haline gelmistir.

Her tiirlli et driiniinii Gretebilecek kapasiteye sahip tesislerde ikbal
glivencesiyle hazirlanan yemek cesitleri, et ve sekerleme uriinleri,
uluslararasi kalite standartlarina uygun olarak lretilmekte

ve sunulmaktadir.




Etler pisirme isleminden sonra 2 - 4 saat kadar dinlendirilerek tat ve
aromanin daha iyi gelismesi saglanir. 1500 gr' ik kutulara tartim yapilan
Urlinlerin zerine koruma amacgl olarak kendi i¢inde pistigi sosu ilave edilir.

Boylelikle ette lezzet kaybi, kararma gibi olumsuzluklarin dniine gegilir.

Bu drinler -30°C"' de soklanarak dondurulur ve - 18°C soguk zincirde
depolanir. Son kullanicinin Griini tldketime hazirlamak igin 1sitmadan 12 saat
onceden 4°C dolaba almasi yeterlidir. Pisirme siiresi 10 dakikadan azdir.




Yazilim ve Donanim

Franchise restoranlarimiz icin 6zel olarak hazirlanan otomasyon ve yazilim sistemimiz sayesinde, isletme-
nin gelecegine ydn verebilecek veriler, her an toplanabilmektedir. Bdylece isletmenin verebilecedgi muhtemel
kayiplar bertaraf edilerek karhliklar arttirilmaktadir. Her restoran kendi icinde uzmanlasarak diizgiin isleyen
sistemin bir parcasi haline gelir.






Mimari Uygulama ve

Dekorasyon
Yatlrlm ka rari Verild ikten sonra |kba| Mimarlarimizin ¢izecedi proje, yine mimarlarimizin denetimi altinda sizin

. de secebilecediniz taseronlarla da uyqulanabilir. ikbal olarak; restoran, de-
|O ka_ntac | I'k kqns,e pt ine Uyqu no Ia n korasyon ve demirbaslarin tedariginin yani sira ekonomik ¢ozlimler
pl'OJe|er, kend| mimar qup|al'|mIZC8 anlaminda da tavsiyelerde bulunmaktayiz.

hayata gecirilmektedir.
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Yatirimcilarda Aranan

Ozellikler

Ikbal franchising sistemini kendi
isletmesinde uygulayabilecek deneyime
sahip, yenilik¢i ve gelismeye acik bir
girisimci olmak oncelik verdigimiz
kriterlerdendir.

Kuskusuz, bir diger on kosul da gerekli yatirimlari yapabilecek glice ve
isletme sermayesine sahip olmaktir.

Yalmzca finansal yatirim dedgil, yatirnmcinin bu isten baska isi olmamasi ya
da isinin basinda uzun mesailer verebilecek kadar zamani olmasi, Ikbal'in
yatinnmcidan bekledigi en dnemli 6zelliktir.
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IKBAL Gida Uriin Karmasi

Et Yemekleri

- Dana Tandir » Dana Rosto - Coban Kavurma - Tas Kebap  Et Sote » Salcali Kéfte - Pilic Sote « Pilic Kapama « Patlican Kebap
« Karniyarik « Orman Kebap « Hiinkar Begendi « Islim Kebap « Patlican Musakka

Sebze Yemekleri

+ Taze Fasulye « Ispanak - Bamya » Sucuklu Kuru Fasulye » Ekmek Kadayifi Cesitleri
« Nohut « Mevsim TiirlG - Dolma Cesitleri * Kabak Tathsi
= Finin Sitlag



Kahvaltiliklar Donerler

= Kahvalt Tabag - Bal-Kaymak « Et Doner « lkbal Yogurtlu Soslu Et Déner « Pilic Déner
»Menemen « Sucuklu Yumurta - Tost Cesitleri + Sucuk Déner « [kbal Yogurtlu Soslu Sucuk Déner
» Pide, Lavas, Ekmek arasi secenekleriile

Corbalar Kofte ve Burgerler

- Tandir « Mercimek » [kbal Kéfte « Sucuk Kofte « Et Kéfte « lkbal Burger
+ Ezogelin - Yayla « Pide, Lavas, Ekmek arasi secenekleriile



