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1922 yilinda Afyon’da mutevazi bir Anadolu lokantasi olarak baslayan IKBAL'in dykiisu, bugtin kalitenin, lezzetin, giivenin ve diiristligin adi olarak " ’ i ’ T
#08| [DONER

- \;3 GRUBU

YAPRAK DONERLER
-%100 Yaprak Doner

_ -
IKBAL, 1989 yilinda kurdugu et Uretim tesisleriyle, basta sucuk olmak Uzere geleneksel tadi koruyarak Urettigi Grtinlerle, sektériinde aranan ve guivenilen bir ’
marka olma yolunda buyuk basarilara imza atmaktadir. .

Strddrdugu calismalarla IKBAL'i gelecege tasimanin glivencesi olan gelisim ve degisimi gerceklestiren IKBAL, hedeflerine ulasmak icin gerekli yatirmlari
yapmis ve Turkiye'nin en modern dretim ekipmanlarina sahip olan firmalardan biri haline gelmistir. Sektoruin deneyimli kadrolariyla tretim birimini
guclendiren IKBAL, sucuk Urtnlerinin yani sira sosis, salam ve diger islenmis et Urinleriyle de mudavimlerine ulasmaktadir.

Buguin IKBAL, emin adimlarla yeni hedeflere kosmaktadir. Yapilanmasini ve (riin tesislerini caga uygun hale getiren iKBAL, perakende grubunda 6 Bolge
Mudurlagu, lojistik altyapisi ve birlikte calistigl 50'nin tzerinde bayisi ile hizmet yarisini sirdirmektedir.

KARISIK DONERLER
-%80 Yaprak - %20 Kiyma
-%60 Yaprak - %40 Kiyma

IKBAL, saglikl beslenme hakkina duydugu sayg ve Uretim anlayisinin temeline “insanin degerini biliyoruz” ilkesini yerlestirmistir. Uretimin tim stregleri
titizlikle denetlenmekte ve kalite calismalari, ISO-9000 ve iSO-2200 belgeleriyle desteklenmektedir.

Kalitenin bireye, topluma ve genel ahlak ilkelerine duyulan sorumluluktan dogduguna inanan iKBAL, hayata lezzet katan (iriin ve hizmetleriyle yoluna emin
adimlarla devam etmektedir.

KIYMA DONERLER

-%35 Yaprak - %65 Kiyma
-%20 Yaprak - %80 Kiyma
-%10 Yaprak - %90 Kiyma

=3 D

SUCUK DONER
-%100 Sucuk Doner




Dana But Dana But

Yaprak Déner

Karisik Doner

Dana But
Karisik Doner

Dana But
Karisik Déner

Urtin Adr: %100 Yaprak Urdan Adr:
Raf Orr]r[]:v 6 ay Raf Omr:
Adet Agirligr: Min 6kg - 100kg Adet Agirligr:

Saklama Kosullari;
-18° de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-Tuketimden bir guin 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakilmaldir.

%60 Yaprak
%40 Kiyma

6 ay

Min 6kg - 100kg

Uriin Adi: %35 Yaprak Urdan Ad;

! %20 Yaprak
v 4 %65 Kiyma %80 Kiyma
Raf Omr: . 6 ay Raf Omrd: 6 ay
Adet Agirhigi: Min 6kg - 100kg Adet Agirligi: Min 6kg - 100kg

Saklama Kosullarr;
-18% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-Tuketimden bir giin 6nce +4% de ¢6zulmeye birakilmalhdir.




Dana But Sucuk Doner
Kiyma Doner

Lok [/ I/
DONER

C

DANA
Urdin Ad: of‘gg ;aprak Urtin Adt: %100 Sucuk Daner "
@ g I ikbal Déner

Raf Omvru.v 6 ay Raf Omru: 6 ay - . . .
Adet Aglrllgl: Min 6kg 3 100kg Adet Ag|r||g|: Min 6kg _ 100'(9 UFEtIm SU reci

_ Ozenle secilmis olan etlerimiz veteriner hekim nezaretinde uzman kasaplarimiz tarafindan parcalanmakta, traslanmakta
S1a£ar§a6|<°§ﬂlalr" A, PR N ve sinirlerinden ayrilmaktadir.Sinirlerinden ayrilmis etler, et acma Unitesinde istenilen ézelliklerde yaprak haline getirilir.
Bl Sl s e LU B 2 I SSL SO Acilmis yapraklar 6zel soslarla terbiyelenerek sise takilir. -40° de soklanarak -18°c de stoklanir.

-Tuketimden bir guin 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakilmaldir.




Pismis

Yaprak Déner

Pismis

Karisik Déner

Pismis

Kiyma Doner

Urdn Adi;

Raf Omr:

Adet Agirhigi:
Koli ici Adet:
Koli Agirhg:

Saklama Kosullarr;

-18°% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.

%100 Yaprak

6 ay
3000 g
4 adet
12000 g

Urdin Adi;

Raf Omr:

Adet Agirhg:
Koli ici Adet:
Koli Agirhg::

-Tuketimden bir guin 6nce +4°% de ¢6ztlmeye birakilmahdir.

%60 Yaprak
%40 Kiyma
6 ay

3000 g

4 adet
12000 g

Urdn Ad:

Raf Omru:

Adet Agirhgr:
Koli I¢i Adet:

Koli Agirhig::

%10 Yaprak
%90 Kiyma
6 ay

3000 g

4 adet
12000 g

——
B |kbal Pismis Doner
= Uretim Sureci

Ozel recete ile hazirlanmis ikbal Dénerler otomatik déner ocaklarinda paketlenmeye uygun Isi ve lezzete ulasana kadar
pisirilir.Kesilen donerler +4°c'de dinlendirilmeye alinarak bekletilir.Daha sonra 3.000g lik paketlere yerlestirilerek -40°c
dolaplarda soklanarak -18°c dolaplarda stoklanir.



Tath Uretim |  ALBHS | T o -
Bolumu o , — N .. ' . s Hijyenik

uretim kosullari

_5000m?lik

Uretim Tesisi -18°c,-40°c’lik

Turkiye'nin g . | __ b 3 il - donuk depolari
her noktasina R s T ' . P -
lojistik imkani




IKBAL
Sucuk Burger




Donuk
Inegdl Kofte

Donuk
Tekirdag Kofte

Donuk
Madalyon Koéfte

KOFTE
GRUBU

ET KOFTELER
-Madalyon Koéfte
-inegol Kofte
-Tekirdag Kofte
-Burger Kofte

SUCUK KOFTELER : g
-Sucuk Kofte fi’ﬂﬂﬂ I/ﬂﬂg
-Sucuk Burger Kofte
Urdn Adr: Madalyon Kofte Urtin Adt: Tekirdag Kofte Uriin Adt: Ingedl Kifte
Raf Omru: 6 ay Raf Omru: 6 Omri
o . ay Raf Omru:
Adgp Aglrhgl.. 30g Adet Agirhig: 19 g Adet Ag#hgl: =
Kolilgi Ad,eF' 84 adet Koli Ici Adet: 132 adet Koli ici Adet: r
Koli Agirhg: 2500 g Koli Agirhigi: 2500 g Koli Agirhg: ;géoadet
) g

Saklama Kosullari;

-18% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-TUketimden bir guin 6nce +4°c de ¢6zulmeye birakilmahdir.




~ IKBAL
Inegol Kofte




Donuk Donuk Donuk
Et Burger Sucuk Kofte Sucuk Burger

%100 %100 %100
DANA DANA DANA
Urlin Adr: Hamburger Urin Adt: Sucuk Kofte Uriin Adt: Sucuk Burger
Raf Omru: 6 ay Raf Omrii: S
By, : 6 ay Raf Omru: 6 ay
Adet ABITIET: 90g-45g Adet AZirlig:: 30g Adet Agirhig: 90g-45¢
Koli Igi Ad?'f- 55 adet - 111 adet Koli I¢i Adet: 83 adet Koli ici Adet: 55 adet - 111 adet
Koli Agirhg:: 5000 g Koli Agirhgi: 2500 g Koli Agirhigi: 5000 g

Saklama Kosullari;
-18°% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-Tuketimden bir giin 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakiimahdir.
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SUT URUNLERI
-Afyon Kaymagi




Ekmek Kadayifi

Sade

Ekmek Kadayifi

Visneli

Afyon

aymagi

Uriin Adr;

Raf Omri:
Adet Agirhgi:
Koli ici Adet:
Koli Agirhig::

Sade

1 ay

1000 g
6 adet
6000 g

Saklama Kosullarr;
-Taze ve serbetli olarak uretilir.Lezzetini ve tazeligini kaybetmemesi icin max. 30
gun +4°% dolaplarda muhafaza edilmesi tavsiye edilir.

Uriin Adt;

Raf Omr:
Adet Agirligr:
Koli i¢i Adet:
Koli Agirhg:

Visneli

1 ay

1000 g
6 adet
6000 g

Urdn Adi:

Raf Omru:

Adet Agirhgi:
Koli I¢i Adet:

Koli Agirhigi:

Afyon Kaymagi

7 gun
200 g
12 adet
2400 g
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Ekmek Kadayifi
Uretim Sureci

Ozel hazirlanmis ekmekleri ocaklarda pisirerek dinlenmeye birakilir.Ardindan tath ustalari tarafindan ikbal standartlarinda
serbetlendirilerek dinlendirilir.Serbeti cektikden sonra dilimlenip paketlere yerlestirilerek son kontrolden gecer.
Urunler +4° de ilk ginku tazeligi ile sevkiyata hazir olur.
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Genel Mudurluk .
Yenisehir Mahallesi Rumi Sok. No:28 Atasehir / Istanbul
T:0216 456 90 05 F: 0216 456 90 11

Fabrika
Organize Sanayi Bolgesi 1. Cad. 1. Sok. No: 19 Afyonkarahisar
T:02722211666 F: 027222116 63

wwyv.ikbalIokantacilik.com
Tuketici lletisim Hatti: 0850 303 19 22

n facebook.com/ikbalkeyfi @ [ikbalkeyfi



